
CASTELLANO



PARA PICAR Y  COMPARTIR

-  Jamón ibérico y pan con tomate.............26€

- Degustación de quesos de la isla...........16€

-  Croquetas caseras de jamón (4 uds).........10€

-  Croquetón casero de caldereta de  

langosta (1 ud).............................7€

- Crema de remolacha y melón.................10€

- Crudo de pescado con gamba roja y cítricos 28€

-  Ensalada de ‘guixons’ con piñones  

y manzana..................................15€

-  Coca de acelga, olivas, champiñones  

y piñones..................................16€

- Puerros asados en casa a la vinagreta de  

 cabernet sauvignon con ajoblanco y sardinas  

 ahumadas...................................16€

TRADICIÓn MENORQUINA

-  Macarronada de ragú de carne gratinada con 

queso de Mahón.............................18€

-  ‘Pilotes’ con salsa de almendras y 

  patata paja................................20€

- Arroz caldoso de pescadores (2 personas,  

 precio por persona)........................24€ 

- Arroz en paella de presa ibérica y setas de  

 Menorca (2 personas, precio por persona)...23€

-  Arroz de la tierra vegetariano: trigo 

 partido y vegetales........................22€



BRASA

-  Calamar XL con una patata templada al mortero 

y pimiento asado (500gr)...................45€

- Pescado del día.........................p.s.m.

- Pechuga de pollo a la brasa con ‘patató’  

 asado......................................22€

- Chuletitas de cordero de la isla con  

 ‘marrania’ y escarola......................26€

-  Kilo de chuletón de vaca menorquina madurada 

con patatas y pimientos.................80€/kg

- Entrecot de ternera menorquina madurada  

 20/40 días y boniato asado(350gr)..........36€

-  Festival de verduras.........................20€

POSTRES

- ‘Greixera de brossat’.......................7€

- Tarta de chocolate..........................8€

- Pomada con texturas de limón...............10€

-  Helados artesanos (2 bolas).................7€


